
Dienstverlening 2022-2024



Waar leer je voor?
Helpende Zorg en Welzijn 



Jij…….
Bent klantgericht (mensen)
Bent gastvrij
Hebt oog voor de ander
Houdt van aanpakken
En van zorgen voor mensen



De opbouw van de opleiding
Periode 1 Periode 2 Periode 3 Periode 4

Leerjaar 1 School 3 dagen school/ 
2 dagen BPV

3 dagen school/ 
2 dagen BPV

3 dagen school/ 
2 dagen BPV

Periode 1 Periode 2

Leerjaar 2 3 dagen school
2 dagen BPV

2 dagen school/ 
3 dagen BPV

HZW diploma 

Mogelijkheid tot instroom in 
periode 3, klas 1 niveau 3 
opleiding 



Welke vakken krijg je:

Ontwikkelingspsychologie

Persoonlijke verzorging

Voeding

Weerbaarheid

Huishouden en zorg

Verplaatsingstechnieken

Hospitality

Omgangskunde

Kennis van ziektebeelden

Anatomie
Rekenen, Nederlands, Godsdienst, 
Burgerschap, Engels

Slaag/zakregeling



Keuzedelen

Verplicht onderdeel van de opleiding
Verdieping van je beroep

Keuze in leerjaar 2:
Gastvrijheid in de zorg
Helpende Plus



Wat houden je examens in? 

Examen Helpende Zorg en Welzijn

Ruimte inrichten X

Aanspreekpunt zijn X

Voorraadbeheer X

Voeding X

Ondersteunen bij persoonlijke zorg X

Ondersteunen bij huishouden en wonen X

Ondersteunen bij sociale en recreatieve activiteiten X



Hoornbeeck Doet



LOB=loopbaanbegeleider (mentor)
POP
PAP
Portfolio

Studeren op het MBO

• SOVA
• Maatschappelijk werk
• Studie en handicap
• Advies LOB-er

Beroepshouding en de weg naar 
zelfstandigheid dmv

Theorielessen / Vaardigheden

Ondersteuning J/N



Aanmelden
Voor D.V. 1 april 2022

AMN-test
Intakegesprek

Informatie over de zomerschool en aanmelden

Bezoek de website:www.hoornbeeck.nl/locatie/gouda/

Bekijk het filmpje over de opleiding Helpende Zorg en 
Welzijn via het YouTubekanaal van Hoornbeeck College 

Gouda 

Promotievideo Helpende Zorg en Welzijn - YouTube

https://www.youtube.com/watch?v=nWMlW5xC4sg


Helpende Zorg en Welzijn (maatwerk-volwassenvariant)

Zie folder en de 
website.

Start is afhankelijk van 
aantal aanmeldingen, 
wellicht in samenwerking 
met Hoornbeeck Rotterdam

BBL-1 jaar





Tijdens het volgen van het vak Hospitalityhoud je je 
bezig met het verzorgen van maaltijden, daarbij is het 
van belang hoe je iets netjes presenteert aan je 
gasten/cliënten. Jij gaat hiermee oefenen door een bord 
op te maken.

Waar moet de opmaak aan voldoen:
O Je magalle materialen gebruiken die er liggen
O Gebruik het papieren bordje als ondergrond
O Gebruik 2 soesjes

O Het geheel moet er smakelijk uitzien

Eetsmakelijk! 



Locatie Gouda
Noordelijk Halfrond 10
2801 DE  GOUDA
www.hoornbeeck.nl
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